Bourani masa
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BOURAN/I MASA:

Bourani masa — odborna Cinnost spojena s delenim
tel jateCnych zvirat na mensi technologicke celky, jejich
upravu, vykostovani a trideni. Navazuje na jateCni vyrobu.

Jedna se predevsim o bourani masa veproveho,

hovéziho, teleciho, skopového, koziho a konskeho.

Maso se boura v bourarnach.



Vyznam bourani masa:

»usnadné&ni manipulace

»ziskani anatomickych celkd stejnych technologickych

vlastnosti a nutricni hodnoty

»lepsi ekonomické zhodnoceni masa



Podle ucelu, k jakému maso pouzijeme, rozeznavame:

»bourani masa pro vyrobu — maso je zakladni surovinou

vV masne vyrobe. VetSinou bez kosti.

»bourani masa pro export — hovézi &tvrté nebo vepiové

pulky vcelku

»bourani masa pro vysek — maso uréeno pfimo spotfebiteli

(obchody, restaurace, jidelny apod.)

»bourani masa pro mrazirny - maso pro skladovani ve
zmrazeném stavu s naslednym pouzitim pro vysek nebo

vyrobu.



Vybaveni bouraren masa:

LIV 4

NejvhodnéjSi jsou prostory bez oken a svétliku, je

nutné dostateCné osvétleni, teplota maximalné +12 °C.
Hygienicka zarizeni: - dostateCne velkeé chladici prostory

zarizeni pro udrzeni mikroklimatickych podminek — teplota,

relativni vinkost vzduchu, vymena vzduchu — klimatizace

dostatecné velké balici prostory a sklady.



Bourarenske linky:

»zakladem je vétsinou bourarensky pas — jednopatrovy
nebo vicepatrovy; v Cele linky je vétsinou umisténa pila
pro déleni hovézich Ctvrti a veprovych pulek

»podél dopravniku jsou bourarenské stoly — zde se
jednotlivé Casti kosti

»nadoby na jednotlivé druhy masa, na kosti

»>dalsi zafizeni: - muUstkové vahy, manipulaéni voziky
rucni nebo motorové — akumulatorové, rucni elektricke

pily, stahovacCky kuzi, odkostovaci lisy, odblafiovacky



KONTROLNI OTAZKY:

1. Vysvétlete pojem bourani masa.

2. Jaky je vyznam bourani masa?

3. Uved'te zplsoby bourani masa podle téelu.

4. Ktera hygienicka zafizeni se nachazeji v bourarnich masa?

5. Vyjmenujte vybaveni bourdren masa.



