Material €. 14 — SH s pouzitim RP a MS
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1. Slozeni MS

1. Smés na vyrobu korpusu:
- Cukr
- PSeni¢na mouka

- Kakao

- PSeni¢ny Skrob

- Emulgator = estery mono a
diglyceridli mastnych kyselin

s kyselinou mlécnou , Kl‘tkﬁV do_rt
- KypFici latky . Krtkovatorta
- Modifikovany bramborovy syrsh s 4 ARG Rk :.!m
Skrob
- Aromata
- Jedla sul

2. Smés na vyrobu naplné
3. Ochucovadlo napiné




2. Suroviny
pro vyrobu
korpusu

1. Mléko
2. Maslo

3. Vejce
4. MS




3. VP SH s pouZitim RP

MS vysypeme do Slehaci misy Slehame 3 minuty - nejprve pfi pomalé
a pridame navaZené suroviny. rychlosti, pak na maximum.




4. Tvarovdni SH s MS

Hmotu davkujeme do tvoritek nebo . )
roztirame na plechy. Dobre hladime.




5. Peceni SH
s MS

. PeCeme na 150-170 °C.

. Doba peceni je 40 minut
podle druhu trouby.

. Upeceny korpus je nizsi,
ma mensi, stejnomérné
pory.

. Neni tak krehky, jako
klasické korpusy ze
Slehanych hmot,lepsi

pro manipulaci.



Ukoly:

1. Vyjmenuj slozeni MS pro vyrobu kakaového
korpusu.

2. Vyjmenuj suroviny, které musis dodat.

3. Popis VP vyroby TSH s pouzitim MS.

4. Popis tvarovani a peceni.

5. Popis vzhled korpusu vyrobeného z MS.
6. Uréi, o jaky druh SH v této prezentaci jde?
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