PODAVANI POLEVEK

v polévkovém salku - CiSnik naléva zprava z tacku do
pfedem zaloZenych polévkovych talifu

e v bujoén salku - podlozeny bujén pod Salkem zprava

e v polévkovém talifi - je podloZen papirovym ubrouskem s
masovym talifem

e v miskach na polévku
e v terinach
a) CiSnik polozi terinu doprostred stolu

b) CiSnik naléva do pfedem zaloZeného polévkového
talife zleva primo z teriny

c) terina se stavi na keridon, usekovy €CiSnik
nabérackou preklada a pomocny CisSnik zaklada.
Polévkové talife se podkladaji ubrouskem a
masovym talifem

Podavani polévek se modernizaci servisu zjednodusuje,
vétSinou se podavaji v Salcich nebo miskach.

e pfimo v Salku nebo misce se podavaji polévky ve vyssich
skupinach

e bézné polévky — v Salku o obsahu 0,33l s dezertni IZiCkou

e silné vyvary — v Salku o obsahu 0,2| (tzv. konzomé)
s kavovou ZiCkou



e specialni polévky (exotické) — Salek o obsahu 0,11 s moka
|ZiCkou

e vSechny Salky podkladame odpovidajicim podSalkem
s rozetkou, pfi servisu v rukach popfipadé i dezertnim
talifem, ktery zGstava na stole. Dezertni |Zice se zaklada na
stul, kavova IZicka a moka IZiCka na podsalek. Ke specialnim
polévkam zakladame syroveé pecivo k ostatnim bézné pecivo.

Studené polévky

- jsou to osvezujici, lehce stravitelné polévky, vyhledavaném
hosty pfedevsim v letnim obdobi

- servis — vychlazené sklenéné Salky s ouskem

Byva to hovézi nebo slepiCi vyvar zbaveny tuku a dochuceny
dzinem, vodkou, tfeSnovici, suchym vermutem nebo suchym
likérovym vinem.

Studené ovocné polévky
e dobre vychlazené odvary z Cerstvého ovoce

e jako vlozka se pouziva krajena jablka, pomerance, broskve,

e ovoce u stolu macerujeme cukrem a dobfe vychlazenym
likérem nebo palenkou

e dle druhu pouZitého ovoce miuzeme pfipravit polévku
pomerancovou, broskvovou, merufikovou



