TECHNOLOGIE MASNE VYROBY

Kategorizace masnych vyrobku dle
platnée legislativy



Samostatna prace

Peclivé si prostudujte nasledujici prezentaci (ve 3. roCniku se
bude hodit) ©

Dale odpovézte na otazky na konci.

Praci odeslete na muj Skolni mail do patku 24.4. 2021




KATEGORIZACE MASNYCH VYROBKU
dle PLATNE LEGISLATIVY

MASNY VYROBEK

masny vyrobek je potravinarsky vyrobek z masa
jatecnych zvirat (hovezi, teleci, veprove, skopove,
drubezi, rybi, zvéfina apod.),

masa mohou byt zpracovana syrova nebo varena,

jsou smichana v ruzném pomeéru a ruznym
zpusobem zpracovana (kutr, fezacka, mélnic, ...),

obsahuji rizné prisady (sul, kofeni, zelenina,
mouka, Skrob, strouhanka, cukr, ...) nebo bez
prisad.



KATEGORIZACE MASNYCH VYROBKU
dle PLATNE LEGISLATIVY

MASNY VYROBEK

= plni se do ruznych pfirodnich nebo umélych obalu
(streva jateCnych zvirat, papirova nebo
pergamenova streva, kovove, sklenené nebo
plastove obaly),

= opracovavaji se ruznym tepelnym zpusobem
(uzeni, vareni, peceni, smazeni apod.),

= vyrobky maji ruznou nutri¢ni (vyzivovou) hodnotu,

= dle postupu vyroby maji ruznou trvanlivost.



KATEGORIZACE MASNYCH VYROBKU
dle PLATNE LEGISLATIVY

ZAKLADNIi KATEGORIE MASNYCH VYROBKU

= drobné masné vyrobky

= mekke salamy,

= trvanlivée masne vyrobky tepelné opracovane,
= trvanlivé masné vyrobky fermentovane,

= gpecialni masnée vyrobky

= varené masny vyrobky,

= pecene masne vyrobky,

= uzena masa a slaniny,

= konzervy a polokonzervy.



KATEGORIZACE MASNYCH VYROBKU
dle PLATNE LEGISLATIVY

ZAKLADNI KATEGORIE MASNYCH VYROBKU

= drobné masné vyrobky:
* hmotnost 50 — 100 g,
* narazené do stfev nebo umélych obaldu,
« oddeélené (pf. noziCky),
* solené dusitanovou smeési,
 tepelné opracované uzenim,
» spojka s vlozkou (Spekacky) nebo bez vlozky (parky),
 priklady: parky, klobasy, spekacky, vurty, cigara, uzenky.



KATEGORIZACE MASNYCH VYROBKU
dle PLATNE LEGISLATIVY

ZAKLADNIi KATEGORIE MASNYCH VYROBKU

= mekkeé salamy:
* stejna vyroba jako u drobnych masnych vyrobku,
* surovinou je hovezi, veprove, teleci nebo skopove maso,
 vetSinou salamy valcovitého tvaru (tyCoveé nebo toCené),
* tepelné opracovani uzenim,
 hlavni dvé slozky jsou spojka a vlozka,
* mohou byt jemné melnéné (Junior), jemneé mélnéené
s vlozkou tukové tkane (Gothaj), jemne melnené
s vlozkou libového masa (Sunkovy salam),

« priklady: Junior, Gothajsky salam, Sunkovy salam,
toCeny salam, kabanos, Cesky salam, ...



KATEGORIZACE MASNYCH VYROBKU
dle PLATNE LEGISLATIVY

Otazky k danému tématu:

1. Vysvétlete pojem masny vyrobek.

2. Jaké jsou zakladni skupiny masnych vyrobku?



