Brambory

= Brambory — oddenkov¢ hlizy stejnojmenné rostliny z
¢eledi lilkovitych — okopaniny



= Jedna ze zékladnich potravin, dilezita surovina i pro

potravinarsky prumysl (polotovary z brambor, Skrob a
lih)

» Slozeni: Voda — podle druhu brambor
Sacharidy — skrob, celul6za

Rostlinn¢ bilkoviny — mal¢ mnoZstvi

Mineralni latky - draslik, fosfor, hot¢ik,
vapnik, zelezo

Vitaminy — karoten (provitamin A), Bi1, B,
PP, C — pod slupkou (pozor pri loupani a Skrabani!)




Trzni druhy brambor

* Konzumni: ran¢ — dodavaji se do konce srpna
sklizioveho roku

pozdni — dodavaji se v 1. a II. jakosti, v

loupan¢)
= Salatové

* Prumyslové — polotovary, Skrobarny

» Krmné — pro dobytek




Skladovani brambor

* Brambory skladujeme ve vhodnych sklepich, na dievénych
roStech

* Nejvhodnéjsi teplota pro skladovani 4 — 7°C s relativni
vlhkosti vzduchu 85 — 90%

* Brambory ran¢ a pozdni nutno chranit pred pachnoucimi
latkami, mrazem (nasladla chut’ ,Skrob se méni na cukry) a
zivocisnymi Skuidci (mandelinka bramborova ... )




Vyrobky z brambor

"= Vyrobky — susené polotovary - bramborova kasSe,
bramborové knedliky, Skubanky ...

- extrudovane vyrobky - tzv. snacks ...
- smazen¢ - bramborove lupinky (bohemia chips) ...

- Zmrazen¢ — bramborové hranolky, krokety ...




