Mikroorganizmy vyznamné pro
potravinarstvi




Zakreslete do sesitu:

hezadouci

Prirozena Patogenni

mikrofldra mikroorganismy
Cisté potravinaiské Mikroorganismy
kultury s nezadouci enzymovou

aktvitou



Zapiste tyto poznamky do sesitu:

Zadouci mikroorganismy
Vyr'oba.

« fermentovanych mlécnych vyrobku
« fermentovanych masnych vyrobk
* drozdi, vina, piva, octa, lihu, peciva, kysané zeleniny, atd.
* probiotika x prebiotika

* Probiotika jsou Zivé mikroorganizmy, které aplikovany
v pfiméreném mnozstvi pfiznivé ovliviuji zdravotni stav
hostitele.



Zapiste tyto poznamky do sesitu:

Nezadouci mikroorganismy

MO pritomné v potravinach se mohou
podilet na:

* mikrobialnim kazeni potravin

* vzniku alimentarnich infekci (patogenni
MO)

MO = mikrooganismy



Rustové podminky pro mikroorganismy

Zdroj zivin
pH

Doba
Teplota
Kyslik

Vlhkost (vodni
aktivita)



Samostatna prace:

Vysvétlete rozdil mezi ALIMENTARNI INFEKCI
(ndkazou) a ALIMENTARNI INTOXIKACI +
PRIKLADY.

Praci poslete na muj skolni mail.



