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Systém hodnoceni HACCP pri prodeji
masa a masnych vyrobku



Systém analyzy rizika a stanoveni kritickych
kontrolnich bodu (Hazard Analysis and Critical
Control Points, HACCP) ve vyrobé potravin je
jeden ze zakladnich nastroju, jak ucinné
predchazet rizikum ohrozujicim bezpecnost
potravin.



Tento systém je urcen pro vsechny potravinarske
podniky zajistujici vyrobu, zpracovani
a distribuci potravin a také pro podniky, které

svymi produkty do potravinového retézce
vstupuiji.



Prinosy HACCP

jednoznacna identifikace a kontrola rizika zdravotni

nezavadnosti potravin
minimalizace moznosti vyskytu zdravotné zavadnych potravin
splnéni legislativnich pozadavkl na vyrobce potravin

verohodné potvrzeni funkcnosti a efektivnosti zavedeného

systému nezavislou treti stranou

zvysSeni dUvéry verejnosti a statnich kontrolnich organd



Vlastni prace

Vypracujte kratky text v rozsahu 1A4.

Text bude obsahovat odpoveédi na nasledujici
otazky:

Co je systém HACCP?

Kde vznikl?

Proc je dulezity?

Co je to KRITICKY KONTROLNI BOD?
Konkrétni priklad z praxe.

Al N

Hotovou praci zaslete na muj skolni mail.



