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Francouzska kuchyné- uéebnice strana 75
Vyznacuje se pestrosti. Maso se upravuje prevazné minutkovym zplsobem.

V jidelnicku nesmi chybét zelenina, ovoce ,dresinky syry, ovocné stavy a vina.

Italska kuchyné -ucebnice strana 76

Patfi k ni téstoviny a pizza. Hodné bylinek a zeleniny. Oblibeny pokrm rizoto a
kukufi¢na kase polenta. Uprava ryb a dar(i more.

Anglicka kuchyné — ucebnice strana 77

Maso -skopové, jehnéci, hovézi, drlibezi a ryby. Hlavnim jidlem dne byva
veCere. Napoje -Cerny Caj,pivo, vino, whisky a gin.

Cinska kuchyné -strana 78

Rychla priprava, krajeni potravin na malé kousky. Na dochuceni sdjova a
ustricova omacka, houby, ochucené oleje a ocet. Priloha — ¢inské nudle a ryze.

Jako pribor jsou pouzivany hilky. Ndpoje- ovocné stavy,caj, ryZzové vino a
destilat.

Ruskd a madarska kuchyné ucebnice strana 79-80. Prostuduj samostatné.
1)Napis jaké zvyklosti ma italska kuchyné
2)Jaky obéd je v anglické kuchyni.

3) Jak se pfipravuje bors¢, z jaké je kuchyné.

Vypracuj do 18.2.2021
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