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 Téma na týden od 19.10. - 23.10. 2020. 

 

Zvláštní šlehané hmoty 

 

V cukrářské technologii - Pulpánová si prostudujte výrobu zvláštních šlehaných hmot  

a výrobky z nich. 

 

- sněhová hmota - ježci se šlehačkou 

- hmota na laskonky - laskonky 

- bezé hmota - štafetky 

- hmota na vaničky - vaničky (rakvičky) 

 

Prohlédněte si videa. 

 

Úkol  

1. Ve středu, na online schůzce, se vás zeptáme na výrobky ze zvláštních šlehaných 

hmot. 

 

2. Kdo do pátku 23.10. 2020 správně upeče vaničky (počet necháme na vás) a pošle 

nám fotku, tak dostane 1. 

            Můžete použít jakékoliv formičky, které máte doma. Třeba košíčky. 

  

  
Laskonky, Bezé hmota  

https://www.youtube.com/watch?v=aCZF94T08Vs 

https://www.youtube.com/watch?v=WJquin3RsMI 

Vaničky – rakvičky 

https://www.youtube.com/watch?v=McO_PA7RZrs 
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