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Téma na týden od 18.1. - 22.1.2021 
 

Pařížské pečivo 
 

Dobrý den, 

Na online výuce 18.1.2020 si probereme PAŘÍŽSKÉ PEČIVO – druhy, technologické 

postupy 

 

Úkol č. 4 
Do pondělí 18.1.2021 nám pošlete odpovědi na otázky (technologie od Půlpánové str.116): 

 

1.Co to je pařížské pečivo? 

2. Hlavní rozdíl od jiného pečiva? 

3.Typický znak pařížského pečiva?  

 

Úkol č. 5 
Do pondělí 18.1.2021 odpovězte na otázku (technologie od Půlpánové): 

 

Druhy pařížského pečiva (3). 

……………………………………………….………………………………………………… 

Smetanové výrobky 

 

Na online výuce 20.1. 2021 si probereme SMETANOVÉ VÝROBKY VČETNĚ NÁPLNÍ 

 

Úkol č. 6 
Do středy 20.1.2021 napište a pošlete odpovědi na otázky (technologie od Půlpánové): 

 

1. Při kolika stupních má být skladována smetana před šleháním? 

2. Kolik stupňů má mít šlehaná smetana? 

3.Na povrchu těžké pařížské šlehačky je vrstva tuku – PROČ? 
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