Predmét ODV - Cukrar
Skupina C2.A

Vyucujici  Jaroslava Marova, e-mail - jaroslava.marova@sousvodnany.cz

Marie Kellerova, e-mail — marie.kellerova@sousvodnany.cz

Téma Patizské pecivo

Smetanové vyrobky

Téma na tyden od 18.1. - 22.1.2021

Parizské pecivo

Dobry den, ] ]
Na online vyuce 18.1.2020 si probereme PARIZSKE PECIVO - druhy, technologické

postupy

Ukol & 4
Do pond¢li 18.1.2021 nam poslete odpovédi na otazky (technologie od Pulpanové str.116):

1.Co to je patizské pecivo?
2. Hlavni rozdil od jiného peciva?
3.Typicky znak patizského peciva?

Ukol &.5
Do pondé¢li 18.1.2021 odpovézte na otdzku (technologie od Pilpanové):

Druhy patiZského peciva (3).

Smetanové vyrobky

Na online vyuce 20.1. 2021 si probereme SMETANOVE VYROBKY VCETNE NAPLNi

Ukol ¢&. 6
Do sttedy 20.1.2021 napiste a poslete odpovédi na otazky (technologie od Pillpanoveé):

1. Pti kolika stupnich ma byt skladovana smetana pted Slehdnim?
2. Kolik stupiiti ma mit §lehan4 smetana?
3.Na povrchu tézké patizské Slehacky je vrstva tuku — PROC?
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