Predmét ODV - Cukrar
Skupina C2.A

Vyulujici  Jaroslava Marovd, e-mail - jaroslava.marova@sousvodnany.cz

Marie Kellerova, e-mail — marie.kellerova@sousvodnany.cz

Téma Trené hmoty

Téma na tyden od 2.11. - 6.11.2020

Tiené hmoty
Dobry den,

Vv cukrarské technologii - Pulpanova si prostudujte tfené hmoty, sta¢i vybér a tiprava surovin a
zakladni technologicky postup.

Pfi on-line hodin¢ budeme vse probirat.

Podivejte se na videa.

Trena babovka
https://www.youtube.com/watch?v=0nmOMLviwt8
Biskupsky chlebi¢ek
https://www.youtube.com/watch?v=rorb-pGwR-k

Ukol ¢. 4
1. Do stiedy 4. listopadu nam napiste do mailu technologicky postup na biskupsky
chlebi¢ek nebo na tfenou babovku.
2. Prostudujte si vady tfenych hmot a napiste nam odpovéd’ na otazky:
a) Proc¢ dochazi k deformaci tvaru?
b) Proc¢ je korpus na fezu srazeny?
c) Pro¢ ovoce v chlebicku spadlo na dno?
Kdo mé moznost, babovku doma upecte a poslete nam foto do patku 6.11.
4. Muzete posilat i jiné peceni sladkého ¢i slaného vyrobku, toho co mate doma radi.
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