Némecky jazyk
R3A
Vyucujici: Jifina BartoSova

e-mail: jirina.bartosova@sousvodnany.cz

TEMA: Odborna slovni zasoba

Mili studenti a studentky,

Pfipomeiite si recept na ,,Wiener Schnitzel”

https://www.youtube.com/watch?v=LKvWpzCkOU8

a ,Frikadellen”

https://www.youtube.com/watch?v= ht-83M7pG4

Pfipomindm, Ze po vasem ndvratu do Skoly vas ¢eka test na odbornou slovni zasobu (viz
nakopirované materidly — prozatim 1. sloupecek na str. 229), proto se ji priibézné ucte — termin testu
bude upresnén.

Dale preloZte receptu a zodpovézte tfi otazky. Vypracovany kol mi zaslete mailem do 21.10.2020

V pfipadé nejasnosti ¢i dotazll se na mé nevahejte obratit.

S pozdravem J. BartoSova

Gefllgelwurst
Hahnchenfliigel, mageres Schweinefleisch, Schmalz, Salz, Pfeffer, Kimmel, Knoblauch siifer Paprika

Schweinefleisch fein vermahlen und mit Salz und Gewdirz einmischen, Geflliigel vermahlen, in
Schneidemaschine fligen, Mischung in Hammeldarme anfiillen, rauchern und kochen lassen.

1. Vyberte zeleninu, kterou pouzijete k pfipravé tohoto jidla.
2. Jaké koteni pouZijete k pFipravé tohoto jidla?
3. Jaké maso pouZijete?
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