ZARIZENI VYROBNICH A
ODBYTOVYCH STREDISEK

Pracovni stoly

Jsou zékladnim vybavenim vyrobnich stfedisek, predevsim
kuchyni. Maji rozdilnou konstrukci a provedeni odpovidajici
jejich vyuZiti. Dnes jsou vyrabény nejcastéji z chromniklove
(nerezové) oceli. Pracovni deska byva ze stejného materialu,
ale 1 z plastu, tvrdého dfeva, Zuly, mramoru nebo z kombinace
téchto materialt. V prostoru pod pracovni deskou mohou byt
zasuvky, rosty, police, skiinky, nebo chladni¢ky ¢i mraznicky.

Vahy

Slouzi ke zjiStovani hmotnosti surovin 1 hotovych pokrmii.
Vsechny vahy pouzivané v zavodech spolecného stravovani
musi mit platné cejchovani!
Vahy musi byt ve vodorovné poloze, ta se nastavuje pomoci
Sroubovacich noh.

Dopravni voziky

Slouzi k prepravé surovin, nadobi, obali 1
pokrmil ve vyrobnich prostorach, ale 1
k dokonCovani pokrmii, nabidce a prode;i
jidel, mou¢nikli a napoju v odbytovych
stfediscich.

Nabidkovy vozik

Z lehke kovové konstrukce z nerezavéjici oceli, nebo
pochromovany. Je rozd€len etdZzemi pro uloZeni vice pokrm1.
Slouzi pro nabidku a prodej studenych predkrmii, salati



moucnikil apod.

Napojovy vozik

SlouZi k nabidce a prodeji chlazenych napojti. Nahote je
tepelné€ izolovana nadoba, do které davame led, ktery udrzuje
napoje studene.

Flambovaci vozik

SlouZzi zejména k dokon¢ovani pokrmii a vyrobé
jednoduchych pokrmii a moucnikli pfimo pied hostem. Jsou
vytapény propan-butanem.

Rucni strojky

Pouzivaji se ke zpracovani malého mnoZzstvi surovin. Stale
vice jsou nahrazovany strojky s elektrickym pohonem. Patii
sem naptiklad mlynky na mleti masa, kavy, maku, narezove
stroje, krdjece chleba, drstek, nudli, brambor na hranolky,
knedliki, vajec, lisy na cesnek, apod.

Nadobi

Jsou to nadoby k pfiprave, podavani a uloZzeni pokrmii. Podle
pouziti rozdélujeme na nadobi kuchynské a stolni
(restauracni). V praxi se pro kuchyniské nadobi pouziva vzity
nazev ¢erné a pro stolni nadobi bilé.

Kuchyniské nadobi

Pro tepeln¢ Upravy se vyrabi z materialll které jsou dobrymi
vodici tepla. PouZivame nadobi kovové, porcelanove,
sklenéné, keramicke a z plastickych hmot.

Nacini
Jsou pomiticky pro kuchate, cukrare, ¢iSniky a barmany. Patfi



sem naptiklad noze, sekdacky, kucharskeé vidlicky, niizky na
dribez,skrabky, varecky, metly, kvedlacky, struhadia,
nabéracky, obracecky, lopatky, stérky, palicky na maso,
valecky, valy, tvoritka, otvirdky, cedniky, sita, sitka, Stouchala,
Spizy, krdjece na pizzu, vyvrtky, cisSnické noze, kleste na
pecivo, atd.
Na vyrobu nacini se pouziva dievo, nerezavéjici ocel a
plastické hmoty.

Zarizeni na myti nadobi

Kuchynské nadobi se myje v Cerné umyvarné, stolni nadobi a
piibory v bil¢.

Myci diezy slouzi k ruCnimu myti nebo
premyti pred pouzitim mycky. Diive byly
nejcastéj1 smaltovane, dnes z nerezavéjiciho
ocelového plechu. Jsou ruznych velikosti a

provedeni

Myci stroje (mycky)

protoZe voda je mnohem teplejsi, nez ve diezu (cca 80° C).
Myeci stroje se vyrabéji v provedeni skiinovém nebo
priubézném. Nadobi zbavené zbytki a 1€épe 1 osprchované se
uklada do kos$t a ty se uzaviou v myc€ce a spusti se vSechny
cykly myciho procesu. Priibéznymi myckami prochdzeji koSe
kontinualng€. Nadobi je umyto, sterilizovano a vyhtato tak, ze
neni nutné je utirat. Pfidani oplachového prostredku pfi
zaveéreCném sprchovani zabrani zasychani kapek.



